
 

 

Antipasti 
Patè di Fegato di coniglio con pane tostato      13. 
CALICE DI RECIOTO DI GAMBELLARA “CAVAZZA” + 4. 

 

Mousse di Trota e zucchine su base di riso venere nero    13. 
 

Aringa in Bellavista, composta di cipolle, cappuccio lessato e panna acida 14. 
 

Straccetti di Pollo, Ananas, capperi e polvere di caffè     14. 
 

Ricotta di Capra su caponata di verdure cotta al vapore    13. 
 

Primi Piatti 
Spaghetto freddo con panzanella e colatura di Alici    14. 

 

Risotto “az. Risicola De Tacchi” con Verdure e Acciughe   15. 
(Min. x 2 persone) 

 

Gargati al Ragù di Carni Bianche (coniglio)                    14. 
 

Gazpacho Veneto freddo con crostoni di pane     12. 
 

La Nostra Parmigiana di Melanzane, passata fredda di pomodoro e basilico14. 
 

Secondi Piatti 
Roastbeef di Girello con patate al forno      18. 

 

Trota al Forno con zucchine, pomodoro, olive e capperi   16 
 

Arista di Maiale alle mele con salsa di senape e mele    16. 
                                     

Coscia di Anitra in confit su letto di cappucci e mele             25. 
 

Hamburger Vegetariano con verdure saltate in salsa di soia   14. 
 
 

*Tutti i Secondi Piatti sono già compresi di Contorno 
Contorno di Stagione (Cotto o Crudo) 3. 

 

Pane fatto in casa, entrée di benvenuto e coperto 3. 
Acqua Plose 75cl – 3 

 Le mezze porzioni sono scontate del 30% 


