
 

 

Antipasti 
Terrina di maiale con capucci e mele 1 -9     13. 
 

Aringa in bellavista 1-4-7        14. 
 

Paté di Fegato con pane tostato 7-1      13. 
Abbinamento con calice di Recioto di Gambellara +4€ 

 

Tortino di Cereali  e Verdure1-11-6-9      13. 
  

Baccalà quasi Mantecato con Broccoli di Bassano 4-9   14. 

 
Primi Piatti 

          Gargati con Ragù di Carni Bianche 1-9      14. 
 

Risotto “az.agr. de Tacchi” con Zucca e Funghi Porcini Secchi 7-9 15. 
(min. x 2)  

 

    Vellutata di finocchi con cappucci e Uova di Trota 9-4   13. 
 

Zuppa di Cipolle gratinata al forno 1-7-9     13. 
 

Spaghetti con Rape Rosse,Formaggio di malga sedano  1-9-7  13. 

 
Secondi Piatti 

Roastbeef di Fesa con Patate al forno 9-7     19. 
 

Trota al forno con Capperi, Olive e Pomodoro 4-1       16. 
 

Baccalà con polenta (Bottega del Baccalà Bassano) 9-4   22. 
 

Coniglio “Imporchettato” in salsa peverada 9     20. 
 

Cuore di Manzo con salsa di acciughe  e biete9    15. 
      

      
*Tutti i Secondi Piatti sono già compresi di Contorno 

Contorno di Stagione (Cotto o Crudo) 3. 
 

Pane fatto in casa, entrée di benvenuto e coperto 3. 
Acqua Plose 75cl – 3. 


